Załącznik nr 4
ZSP14.253.8.2024

Opis przedmiotu zamówienia

	LP
	Asortyment         
	j.m.
	Zapotrzebowanie

	1
	Boczek wędzony 
	Kg
	160

	2
	Indyk filet
	Kg
	350

	3
	Indyk skrzydła
	Kg
	45

	4
	Indyk szyje
	Kg
	45

	5
	Karczek  wp b/k
	kg
	1600

	6
	Kiełbasa biała parzona
	Kg
	30

	7
	Kiełbasa śląska
	Kg
	210

	8
	Kiełbasa śląska drobiowa
	Kg
	150

	9
	Kości wieprzowe
	kg
	35

	10
	Kurczak filet
	Kg
	800

	11
	Kurczak pałka
	Kg
	70

	12
	Kurczak świeży
	Kg
	75

	13
	Kurczak udko 
	Kg
	50

	14
	Łopatka wp b/k
	kg
	75

	15
	Pierś z indyka wędzona
	Kg
	52

	16
	Polędwica drobiowa
	Kg
	75

	17
	Polędwica sopocka
	kg
	50

	18
	Schab wp b/k
	Kg
	230

	19
	Szynka gotowana
	Kg
	50

	20
	Szynka wieprzowa mielona 
	Kg
	100

	21
	Winerki 
	Kg
	70

	22
	Wołowina rosołowe
	Kg
	30

	23
	Udziec wieprzowy  
	Kg
	100
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LP  Asortyment           j.m.  Zapotrzebowanie  

1  Boczek wędzony   Kg  160  

2  Indyk fi l et  Kg  350  

3  Indyk skrzydła  Kg  45  

4  Indyk szyje  Kg  45  

5  Karczek  wp b/k  kg  1 6 00  

6  Kiełbasa biała parzona  Kg  30  

7  Kiełbasa śląska  Kg  210  

8  Kiełbasa śląska drobiowa  Kg  150  

9  Kości wieprzowe  kg  35  

10  Kurczak filet  Kg  800  

11  Kurczak pałka  Kg  70  

12  Kurczak świeży  Kg  75  

13  Kurczak udko   Kg  50  

14  Łopatka wp b/k  kg  75  

15  Pierś z indyka wędzona  Kg  52  

16  Polędwica drobiowa  Kg  75  

17  Polędwica sopocka  kg  50  

18  Schab wp b/k  Kg  230  

19  Szynka gotowana  Kg  50  

2 0  Szynka w i eprzowa mielona   Kg  100  

2 1  Winerki   Kg  70  

2 2  Wołowina rosołowe  Kg  30  

2 3  Udziec wieprzowy    Kg  100  

       

